
MENÙ DI NATALE

A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

D O L C I  N A T A L I Z I  E  C A F F È

P R I M I

Margherite di magro con funghi porcini e ragù

Fusilloni con carciofi, gamberi e bottarga

S E C O N D I

Trancio di ricciola croccante con crema di zucca e carciofi

Gran fritto misto con zucchine 

Capretto al forno con patate

V I N I

Magliocco rosso Albamonte (cantine Spadafora)

Greco bianco di Calabria (cantine Spadafora)

Insalata di mare alla catalana, capasanta gratinata e carpaccio di tonno affumicato

A N T I P A S T O  D I  M A R E

A N T I P A S T O  D I  T E R R A

Tris di salami (cervo, cinghiale e Felino) con bocconcini di 

mozzarella di bufala campana DOP

M E N Ù  C O M P L E T O  €  8 0 , 0 0


